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introduction

Besoins 
nutritionnels 
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Maladies 



Dans ce contexte où l’alimentation actuelle ne parvient plus à satisfaire
pleinement les besoins en nutriments essentiels, comment peut-on
formuler et fabriquer un complément alimentaire multivitaminés naturel,
sain, stable et conservé, capable à la fois de compenser ces carences, de
renforcer l’organisme, de stimuler ses fonctions vitales et de maintenir son
bon fonctionnement, tout en respectant les exigences de qualité,
d’innocuité et d’efficacité ?

problématique



Formulation  naturelle 
Efficacité  

nutritionnelle 
Réduction des couts 

Objectif



Choix de deux formes galéniques  adaptées aux catégories 

Réalisation des tests de qualité et de sécurité ,afin de garantir du 
produit pour les consommateurs et utilisation  de de conservation 
et de stabilisation 

Valorisation des ingrédients naturels autorisés et 
disponibles sur le marché algérien, riches en nutriments, 
afin d’assurer un apport équilibré en vitamines et minéraux 
essentiels.

Solutions 

Sélection de méthodes de fabrication douces, comme le 
séchage à basse température .
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Achat de la 
matières 

premières

Prétraitement 
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Séchage Broyage

Préparation 
des produits

Controle 
de 

qualité

Planification et 
formulation

Conditionnement

Processus de production  



Les tests réalisés

Tests  Quantitatifs

✓ Mesure de pH

✓Mesure de la densité 

Tests Qualitatifs

✓ Analyse  microbiologique 

✓ Test de solubulité

✓ Analyse organolipethique

  



Mesure du potentiel hydrogène pH

Concernant le sirop Concernant les bonbons

✓pH du sirop = 4,04 ✓ pH des bonbons   = 4,1

➢pH légèrement acide pour les deux produits assurant  leur  stabilité microbiologique et  leur 

sécurité .

➢ Bonne tolérance digestive, grâce à un équilibre entre acide citrique, miel de dattes et poudres 

de fruits

➢ Saveur fruitée et acidulée appréciée adaptée aux enfants et aux personnes agées

Mesure du pH du sirop à l’aide 
d‘un pH-mètre électronique  

Mesure du pH du bonbons à l’aide 
d‘un pH-mètre  numérique



Mesure de la  densité (quantitatif)
Concernant le sirop

La densité du sirop = (La masse du  sirop) ( g)  / Le volume (ml) La masse du sirop = La  masse du bécher contenant 

l’échantillon du sirop − La masse du bécher vide 

Mesure du  bécher contenant 

25 ml du sirop
Mesure du bécher vide

La masse du sirop =30,671g 

Après l’application de la loi de la densité  

➢Densité mesurée du sirop = 1,227g/ml
assurant une texture fluide, onctueuse et facile
à avaler, idéale pour les personnes âgées.



Mesure de la  densité (quantitatif)
Concernant les bonbons gélifiés  

La densité des bonbons gélifiés = (La masse des bonbons) ( g)  

/ Le volume (ml)

Le volume des bonbons = Le  volume final d’eau  

dans une éprouvette avec les bonbons (Vf)  − Le 

volume initial d’eau dans l’éprouvette (Vi)

Le volume des bonbons =2,6 mL

Après l’application de la loi de la densité  

➢Densité mesurée des bonbons = 1,23 g/ml assurant une bonne intégrité structurelle
et une stabilité lors du stockage et du transport.

➢ Texture croquante , non collante offrant une sensation agréable en bouche, idéal pour
les enfants.

➢ Formulation équilibrée, garantissant un dosage des actifs et un compromis entre
fermeté et souplesse

Eprouvette avec 40 

ml d’eau
Masse des 

bonbons

Eprouvette avec eau + bonbons 

gélifiés
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Concernant le sirop

Test organoleptique
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Concernant les bonbons gélifiés

Test organoleptique



Analyse microbiologique pour les deux produit 
(Qualitatif)

Préparation des milieux de culture 

Mise en flacons stériles

stérilisation et puis refroidissement  

coulage dans les boites de pétri stériles



Préparation l’eau physiologique

Préparation des dilutions  

Ensemencement  

Incubation des milieux de culture 



Résultat et discussion du  sirop et des bonbons gélifiés 

Milieux de 

culture

Microorganismes cibles Résultats Norme 

(limites)

Interprétation

PCA Flore mésophile aérobie 

totale

0 ≤100 CFU/mL Conforme 

EMB Agar Coliformes, en 

particulier E. coli

0 Absence dans 

1mL

Conforme

MacConkey Agar Bactéries entériques à 

Gram négatif 

0 Absence dans 

1mL

Conforme

Sabouraud Agar Levures et moisissures 0 ≤10 CFU/mL Conforme 

Baird-Parker 

Agar

Staphylococcus aureus 0 Absence dans 

1mL

Conforme



➢Aucune croissance microbienne détectée dans le sirop et les bonbons sur tous les milieux
de culture testés.

➢Hygiène et sécurité assurées grâce à un pH acide, des composants antimicrobiens
naturels et un environnement de production contrôlé.

➢Conformité aux normes microbiologiques, garantissant un produit sûr et stable pour une
consommation infantile.



Concernant le sirop Concernant les bonbons

Évaluation de la solubilité du sirop dans trois 
solvants différents  après  0 et 30 minutes  

Évaluation de la solubilité des bonbons dans 
quatre solvants différents après 0 et 30 et 80 
minutes 



➢Solubilité complète du sirop dans l’eau :
assurant une bonne biodisponibilité et 
une administration facile.

➢Faible solubilité des bonbons gélifiés, avec
une dissolution notable uniquement dans
l’eau chaude à 37°C après 80 minutes.

➢Formulations hydrophiles et sélectives,
adaptées à une libération progressive selon la
température et l’environnement digestif.



Sirop multivitamine naturel
Complément alimentaire

Bonbons gélifiés multivitamine 
naturel

Complément alimentaire

Logo de L’entreprise

Nos produits (prototype)



Marché potentiel : Cela 
englobe tous les parents 
d’enfants et les 
personnes âgées qui 
désire prendre ou faire 
prendre un 
multivitaminés naturel à 
base de fruits et des
plantes médicinales

Marché cible : Nous 
souhaitons proposer des 
produits naturels aux 
personnes âgées 
souffrants de carences 
nutritionnelle (touchant 
environ 20 % de la 
population algérienne) et 
les enfants (environ 18 % 
des Algériens

Potentiel de croissance 
exponentiel : Atteindre et 
toucher 60 % du marché 
durant les 5 premières 
années 

Analyse stratégique du 
marché



Stratégie marketing 

Vente indirecte: 
réseaux sociaux

Vente directe: 
Pharmacie et 

parapharmacie

Salons et 
évènements 



Disponibilité de la matières
premières Produit locale de qualité 

Produit 100%
naturel Augmentation continue de la 

population

pratique innovante Meilleur rendement 

Coût raisonnable

Nos  points innovants 
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Description
Janvier 
2026

Fevrier 
2026

Mars 
2026

Avril 
2026

Mai 
2026

Juin 
2026

Juillet 
2026

Aout 
2026

Septem
bre 

2026

Octobre 
2026

Novemb
re 2026

Décemb
re 2026

1

Implantation de 
l’unite de 
production et 
preparation des 
documents 

2
Commande des 
équipements

3
Construction du 
siège

4
Installation des 
équipements

5
Achat des matières 
premières

6 La production

Road Map (stratégie)



Nos Concurrents sur le marché algériens

produits Types Prix Points forts Les faiblesses 
Multivitaminé en 
comprimés (Evexia 
Multivitaminé)

950 DA/boîte
de 30 Cp

13 vitamines + 7 minéraux, 
garantie sans gluten, 
posologie simple (1 Cp/jour)

Forme comprimé peut
être difficile à avaler,
gamme plutôt adulte

Bio Max Bio vit
Sirop enfant (150
ml)

non précisé Forme liquide ludique, 
adapté aux enfants, saveur
fraise

Volume élevé (150 ml)
peut poser problème de 
dosage quotidien

Bio Tech
Multivitaminés 
for Men (60 Cp)

4 200 DA Formule riche (vitamines, 
minéraux, acides aminés et 
antioxydants), sans lactose

Prix élevé, spécifiquement

ciblé
« homme », trop complet
pour usage quotidien

Nutra Green 
VitaComplex
(gélules)

non précisé 
(gamme 
premium)

Formulation naturelle, sans 
excipients artificiels, 
emballage écologique

Information tarifaire non 
transparente, production 
limitée



Produits Types Prix Points forts Les faiblesses

MultiVit’Kids
(Forté Pharma)

2 500 DA /
150 mL

9 vitamines 
essentielles + 
saveur agréable, 
conçu 
spécialement 
pour enfants.

Contenance de 
150 mL peut 
poser problème 
de dosage 
régulier

Alvityl Vitalité 
sirop (Alvityl)

~3 000 DA / 150 
mL

11 vitamines + 6 
minéraux, flacon 
pressurisé pour 
protection post-
ouverture

Convient dès 3 
ans; dosage 
spécifique, moins 
adapté aux 
adultes

Nos Concurrents sur le marché international



Business ModelCanvas :
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1

3

2

4

Formulation adaptée

Les deux formes galéniques ont 
montré une bonne stabilité, 

innocuité et acceptabilité 
sensorielle.

Résultats concluants

Des compléments multivitaminés 
ont été développés sous forme de 

sirop et bonbons, ciblant enfants et 
personnes âgées.

Ce projet propose une solution 
sûre, agréable et accessible, 
répondant aux besoins du 

marché actuel.. 

Perspectives prometteuses

Qualité microbiologique

La formulation naturelle et le pH 
acide ont assuré une excellente 

sécurité microbiologique.

Conclusion



Merci pour votre attention
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